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Liebe Pilsbacherinnen und Pilsbacher!

Der Coronavirus (COVID-19) fordert uns alle -
eine existentielle Herausforderung
insbesondere fur unsere regionalen Betriebe

Seit letzter Woche steht das offentliche Leben still, viele Geschafte missen geschlossen bleiben,
Arbeitsplatze stehen auf dem Spiel. Die Alternative, bei Online-Shopping-Plattformen zu bestellen,
scheint verlockend. Doch sie schadigt unsere heimischen Betriebe und unsere Arbeitsplatze mehr
denn je.

Daher unser Aufruf: Unterstiitzt unsere Betriebe!

Versucht alles hier in der Region zu kaufen was regional verfligbar ist! Denn nur gemeinsam kdénnen
wir diese Ausnahmesituation bestmdoglich meistern — lasst uns zusammenhalten!

Viele heimische Unternehmen haben bereits verkiindet, ihre Produkte zu versenden oder zu liefern.
Doch wer liefert was? wie komme ich zu den Produkten?

Es gibt verschiedene Plattformen wie 2zB www.lieferserviceregional.at/voecklabruck oder
www.nunukaller.com, wo Unternehmen aufgelistet sind, die trotz geschlossener Geschéaftstiren ihren
Betrieb aufrechterhalten wollen. Viele von ihnen bieten einen Bestell- und Zustellservice.

In jedem Fall lohnt es sich, einen heimischen Betrieb zu kontaktieren, egal was man gerade braucht!

Auch die Osternester lassen sich so mit Produkten aus lokalen Geschéften fiillen!
Fast alle Produkte des taglichen Bedarfs lassen sich nicht nur in den Supermarkten decken. Gerade in

Pilsbach und der ndheren Umgebung gibt es viele Direktvermarkter, die eine Fille an Lebensmitteln
anbieten. :

Nachstehend eine Auflistung der Betriebe mit ihren Produkten:
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Hilde und Norbert Ecker
Vulgo: Mairhofmann
Oberpilsbach6

4840 Pilsbach

®: 0664-8536590
DA4: hilde.ecker@agrar-en.at
www.vollkornmehl.at

24 Std. Selbstbedienung

Korner und gemahlen (Extra fein)
Dinkel, Weizen, Einkorn, Hafer,
Roggen, Rotweizen, Soja,
Buchweizen, Hirsemehl, Mais
Vollkornnudeln Dinkelreis, Dinkelgrief3,
Dinkelflocken, Einkornreis,
Haferflocken, Brotbackmischung

Jeden Freitag auf telefonische
Vorbestellung frisches Brot

Gerlinde und Hubert Huemer
Oberpilsbach 24
4840 Pilsbach

@:07672-29385
@: 0660-5079944

100% reines Kirbiskerndl
Klrbiskerne natur und gesalzen

Sonja und Rudolf Humer
Vulgo: Thanberger

. _ .
Unterpilsbach 19 @: 07672-29413 Kuhmilch
4840 Pilsbach

Hans-Peter Hummer

Vulgo: Landerer - 07672-24189 Rapsdl

Untereinwald 2
4840 Pilsbach

Jagdgesellschaft Pilsbach
Jagdleiter: Martin Gruber
Untereinwald 1
4840 Pilsbach

@: 0664-1666509

heimisches Wild

Veronika und Gerhard Oberndorfer

Vulgo: Tuml
Unterpilsbach 7
4840 Pilsbach

2:07672-29320
@:0664-5705575
D<: gerhard oberndorfer@aon.at

24 Std. Selbstbedienung

Freilandeier, Eiernudeln,
Suppenhiihner

Birgit und Johann Perner
Vulgo: Braun
Schmidham 2

4841 Pilsbach

®@:0664-9177222
< schafe@perneri.com
www.perneri.com

Ab Hof Verkauf
Jeder 3. Samstag im Monat
am Atzbacher Bauernmarkt

Kimmel, Koriander, Leinsamen,
Blaumohn, Fenchel, Anis, Brotgewlrz,
Leindl, Sojadl, Rapsdl, Schafwurst,
Kabanossi, Lammfelle,

Lammfleisch auf Vorbestellung

Auf Vorbestellung:
Knacker vom Junglamm
Leberkase vom Junglamm
fur 03. und 04. April 2020

Pauli und Josef Schoissengeyer
Vulgo: Moar

Unterpilsbach 4a

4840 Pilsbach

& 07672-25474
DA4: pilsbach@aon.at

Biokrautertees, Biokrautersalze
Sirupe, Marmeladen

Heidi und Fritz Zweimduller
Unterpilsbach 34
4840 Pilsbach

&:07672-24584
@: 0664-73817296
: f-h.zweimueller@aon.at

Honig, Imkereiprodukte

Waltraud und Karl Liedl|
Karl Fischthaller
Untereinwald 3

4840 Pilsbach

®: 0676-9669442 Waltraud L.
©: 0664-3636753 Karl F.

Honig, Imkereiprodukte

Andrea und Franz Rosner DI (FH)

Kirchstetten 15
4840 Pilsbach

@:07672-29780

Honig, Imkereiprodukte




Bio Ziegenhof MosImuiller
Mosl 5
4841 Ungenach

&:07672-8488
@: 0680-1443038
><: schnee.bert@aon.at

2 Tage vorher telefonische
Vorbestellung und Abholung
durch Selbstbedienung.

Kitze, Ochsenfleisch,
Ziegenmilchprodukte

Familie Haslinger
Vulgo: Fellner
Hinterschachen 5

4842 Zell am Pettenfirst

®@: 0676-7588063
> office.freilandschweine@gmail.com
www.hausruckviertler-freilandschweine.at

Telefonische Vorbestellung und
Abholung durch Selbstbedienung

Freilandschweinefleisch, Wurst,
Geselchtes, Leberkase, Meterwurst,
Frankfurter, Leberknodel, ...

Alois Rosner
Schnaps und Design
Pohn 1

4841 Ungenach

®:0664-1833011
D4 a.rosner@fnet.cc
www.rosner-schnaps.at

Mo. - Do. 17:30 - 18:00
Fr. 16:00 - 18:00
oder nach tel. Vereinbarung

Edelbrande und Likore

Biohof Familie Grostlinger
Vulgo: Jagl in Feld
Schachen 4

4901 Ottnang

&:07676-20855
:0664-73809211

P office@biohof-groestlinger.at
www.biohof-groestlinger.at

Ab Hof Verkauf

Di.: 08:30-12:00 Uhr
15:00-18:30 Uhr

Fr.: 15:00-18:30 Uhr

Sa.: 08:30-12:30 Uhr

Kuhmilch, Joghurt, Sauermilch,
Schlagobers, Topfen, Sauerrahm,
Butter

Familie Fried|

Vulgo: Falleder
Engelsheim 10
4841 Ungenach

2 07672-8200
@: 0664-5003606
< friedlfranz001@hotmail.com

Ab Hof Verkauf
Mo.-Sa.: 08:00-18:00 Uhr
Auf Wunsch auch Zustellung

Obst, Gemise, Jungpflanzen,
Kaspressknodel, Spinatknddel,
Barlauchknddel, Apfelstrudel

Martina Mayr
Untermihlau 11
4901 Ottnang

@: 0650-2519923
Ab Hof auf Vereinbarung

Kuhmilchprodukte (Milch, Kase,
Joghurt, Frischkase, Schlagobers,...)

Schmidmair Hof
Wolfsdoppl 6
4842 Zell am Pettenfirst

=& 07672-2827
®:0699-12377377
D4: schmidmairhof@aon.at

Telefonische Vorbestellung

Bio-Rotwild

Familie Haslinger
Vulgo: Sterer
Gerhardsberg 4

4842 Zell am Pettenfirst

&:07672-8410
®:0688-8181277
D<: alois.haslinger@utanet.at

Telefonische Vorbestellung
Jeden Sa.: 08:00-12:00 Uhr
am Bauernmarkt Schwanenstadt

Fleisch, Wurst, Ochsen- und
Rindfleisch, Eier, Bergkase

Biohof Maringer
Heidi Maringer
Kochberg 25
4841 Ungenach

®@: 0699-12250050
D4: adelheid.maringer@gmail.com

24 Std. Selbstbedienung im
Bio-Abhol-Hofladen, Ortskern
von Ungenach (Ungenach 18)

Sonnenblumendl, Dinkel als ganzes
Korn, Mehl und Flocken, Hollerlikor,
Hollersaft als Bliten, Beerensaft,
Hollergelee

Weiters finden Sie Produkte in allen
Variationen von Lamm, Ziege, Kuh
und Schwein im Hofladen von den
umliegenden Landwirten.




Wir miissen uns gerade einer grofRen, noch nie dagewesenen Herausforderung stellen.
Ausfliige, Sportaktivitaten, Hobbys, Besuche bei den GroReltern und Freunden fallen weg. Was
bleibt ist viel geschenkte Zeit. Zeit, die man sich als Familie so schon wie moéglich machen soll.

Nachstehend einige Vorschlage, wie man diese Zeit gut nutzen kann:

Watteblasen

Alle Teilnehmer sitzen eng aneinander um den Tisch. Auf demselben liegt ein kleiner Wattebausch, der aus der
Kreismitte hinausgeblasen werden soll. Irgendeiner beginnt auf die Watte zu blasen und die Nachstsitzenden
helfen. Sie trachten so, die Watte aus dem Kreis zu bringen. Dagegen wehren sich jene Umsitzenden, wo die
Watte den Kreis zu "Uberfliegen" droht. Gelingt es nun doch, den Wattebausch aus dem Kreis zu bringen, so
muss der Rechtssitzende ein Pfand hergeben. Die Watte kommt wieder auf die Tischmitte und das Spiel kann
wieder beginnen.

Pfitschi-Goggerin

TischfulRball ohne viel Aufwand, jedoch mit viel SpaR}! Auf einem Tisch werden zwei Tore gekennzeichnet.
Jede/r der zwei Mitspieler/innen nimmt ein Euro Geldstlck und als Fufiball wird ein Cent-Stick genommen.
Jede/r versucht jetzt mit der Euro-Minze (mit dem Finger oder einem Lineal schnippen), das Cent-Stick in das
Tor des Gegenspielers zu schiefden.

Kreuzerl versenken

Zwei Spieler/innen nehmen ein Blatt Papier und zwei verschiedenfarbige Buntstifte. Das Blatt Papier wird mit
einem Strich in der Mitte geteilt. Jede/r Spieler/in macht auf seinen halben Seite 10 Kreuzerl. Eine/r fangt an und
probiert mit einem schwungvollen Strich (langsam darf nicht gefahren werden) ausgehend von einem eigenen
Kreuzerl, ein Kreuzerl der Gegenlber zu treffen. Wird ein Kreuz getroffen, gilt es als versenkt und wird
durchgestrichen. Von diesem Kreuzerl aus kann nicht mehr gestartet werden. Gewonnen hat der/die, bei
dem/der zum Schluss noch ein oder mehr Kreuzerl tber sind.

Wortketten bilden

Fir beliebig viele Spieler/innen: von einem zusammengesetzten Wort wird aus der zweiten Worthalfte ein neuer
Begriff gebildet: Blaulicht — Lichtspiel — Spielkasten - .....

Variante: die Wortkette muss zu einem bestimmten Thema passen: z.B. "Essen": Wurstsemmel — Semmelbrésel

— Broseltopfen - ......
Namen suchen: aus dem letzten Buchstaben eines Namens/einer Stadt/.... muss ein anderer Name/Stadt/....
gefunden werden z.B. Anna — Albert — Thomas — Susi—Ida - ..... Wien — Neufelden — Neusiedl — Linz - .....

Zahlen verbinden

Ein Spiel allein oder zu mehreren: Auf einem Blatt Papier werden die Zahlen 1 — 30 (oder mehr) moglichst weit
voneinander geschrieben. Der/die Spieler missen abwechselnd die Nummern 1 — 2, der/die Zweite 2 — 3 usw.
Ziel ist es, alle Nummern richtig zu verbinden, ohne eine Farblinie des/der Gegner/in zu berihren. Wer eine
andere Farbe kreuzen muss, bekommt Strafpunkte.

Stadt, Land, Fluss

Ein Spiel fir beliebig viele Schulkinder. Jedes zeichnet auf einem Blatt Papier einige Spalten auf (ca. 5 — 8).
Dann werden Begriffskategorien bestimmt. Z.B. Stadt, Land, Beruf, Vorname, Speise usw. Abwechselnd legt
ein/e Mitspieler/in spontan einen Buchstaben fest, zu dem dann jede/r in seine Spalten die Begriffe aufschreibt.
Wer als erstes alle Spalten ausgefillt hat, ruft "Halt!". Dann wird verglichen. Fur jeden Begriff gibt es z.B. 10
Punkte, fur jeden Begriff, den mehrere Mitspieler gleich haben, nur 5 Punkte. Hat eine/r einen Begriff in einer
Spalte, die bei allen anderen leer geblieben ist, bekommt man dafir 20 Punkte. Das Bewertungssystem kann
jedoch variieren, d.h. man kann z.B. fir die Spalte "Stadt" mehr Punkte vergeben als fir den "Vornamen" usw.

Schifferl versenken

Ein Spiel fur zwei. Auf je einem karierten Papier wird ein 10x10 Kastchen groRes Quadrat in der Art nummeriert,
dass waagrecht die Buchstaben A - J und senkrecht die Zahlen 1 — 10 stehen. Jede/r zeichnet im Geheimen
eine vorher festgelegte Anzahl von "Schiffen" ein. Z.B. flinf "Boote" mit nur einem Kastchen, vier "Boote" aus 2
Kastchen usw. bis zum groRen Schlachtschiff aus 5 Kastchen. Nun muss abwechselnd "geschossen" werden,
d.h. der "Angreifer" rat eine Kombination, z.B. "E7". Der andere Spieler gibt nun wahrheitsgetreu bekannt, ob der
Schuss ein Treffer war oder nicht. Sieger/in ist, wer zuerst alle Schiffe des Gegenibers versenkt hat.

Einige Regeln missen vorher unbedingt klargestellt werden, z.B. ob die K&stchen eines Schiffes in einer Reihe
gezeichnet werden mussen oder auch abgewinkelt sein dirfen (schwerer!) und ob Schiffe auch unmittelbar
nebeneinander sein dirfen.

Tiere raten

Eine/r sucht sich ein Tier aus, das sie oder er sein will. Dann missen alle anderen erraten, um welches Tier es
sich handelt: z.B. ,Hast du Federn?®, ,Kannst du schwimmen?“ etc. Die Fragen dirfen nur mit ,ja“ oder ,nein®
beantwortet werden. Das Spiel geht so lange weiter, bis jemand das gesuchte Tier erraten hat und kann auch in
Gruppen gespielt werden. Die/der Sieger/in darf sich dann als Nachstes ein Tier Uberlegen. Auch fir
Erwachsene ist dieses Spiel lustig — erraten werden z.B. bestimmte Berufsgruppen oder Prominente.



Fadenspiele
Fadenspiele sind Fingerspiele, mit denen sich vor allem grofRere Kinder gerne unterhalten. Ausgeflihrt wird

dieses Spiel mit einem dicken Wollfaden oder einer diinneren Schnur von ca. 1,50 Meter. Die beiden Enden
werden miteinander verknotet.

Der Ausgangspunkt flr zwei Spieler ist wie folgt: Der Faden wird Uber beide Handriicken gelegt. Die Finger
(ohne Daumen) beider Hande umschlingen einmal den vorderen Faden. Der Mittelfinger der rechten Hand
nimmt den Faden, der Uber die linke Hand verlauft, von unten auf und fihrt ihn mit dem Finger wieder nach
rechts. Dasselbe passiert mit dem linken Mittelfinger. Die Féden dazwischen immer wieder straffen. Der
Mitspieler fasst nun die Faden von oben mit Daumen und Zeigefinger und dreht diese Uber die Aullenfaden
nach oben. So gelingt es ihm, den Faden von der Hand seines Mitspielers abzuheben. Es ist eine neue Form
entstanden. Umfasst der Mitspieler die Faden allerdings wieder an den Kreuzpunkten und verfahrt auf
umgekehrter Art und Weise, hebt er wieder das gesamte Fadenspiel ab und erhélt eine andere Form. Es
kdnnen beliebig viele neue Formen entdeckt werden.

Das groRe Suchen

Hier geht es darum, natirliche Gegenstande zu finden. Alle bekommen eine Liste mit Dingen, die entdeckt
werden miussen. lhr misst genau schauen, euren Verstand und eure Phantasie gebrauchen. Sammelt nur
Dinge, die Ihr ohne Beschadigung nehmen konnt!

eine Feder

ein Ahornblatt

etwas, wozu du Musik machen kannst
drei verschiedene Samen

etwas Rundes

etwas Flauschiges

etwas Scharfes

etwas vollkommen Gerades

etwas Schones

etwas, das duftet

Scheibtruhen fahren

Je zwei Spieler bilden ein Team. Der eine ist der Fahrer, der fasst den anderen, also die Scheibtruhe, an den
Beinen und schiebt an. Nun stellen sich alle Teams in der Reihe auf und fahren auf Kommando los. Gewonnen
hat das Team, welches als erstes die Ziellinie erreicht hat. Hier sind Geschicklichkeit und Ausdauer gefragt.

Knépfe werfen
Mit StraRenkreide wird eine Zielscheibe oder eine einfache Linie auf Asphalt aufgezeichnet. Die Knopfe werden

aus einer Entfernung von 2 bis 3 m geworfen und der beste Werfer ermittelt.

Sackhupfen
Jeder Spieler schlipft in einen Sack aus Jute und Stoff, den er sich bis zur Brust zieht und gut festhalt. Nun

stellen sich alle in einer Reihe auf und hipfen auf Kommando los. Wer die vorgegebene Strecke von 10 - 15
Metern als erster ohne Umfallen zurlcklegt, hat gewonnen.

Blumentattoos

Es ist ganz simpel und doch eine wunderschdne ldee. Zuerst kénnen auf der Blumenwiese die unterschiedlich-
sten Blumen und Blatter gesammelt werden. Nun suchen sich die Kinder eine Korperstelle aus, wo das
Blumentattoo geklebt werden soll (z.B. Oberarm, Unterarm, ...). Auf die ausgewahlte Koérperstelle wird nun
etwas Vaseline oder Fettcreme aufgetragen und die gesammelten Blumen und Blatter darauf gedriickt. Der
bunte Blumenschmuck halt ein paar Stunden, bevor er wieder abfallt. Die Tattoos sehen super aus und die
Freude ist grof3!

TIPP: Keine Blumen pfliicken, die geschiitzt sind.

Kartoffelstempel

Die Kartoffeln werden der Lange nach in der Mitte durchgeschnitten. In die Flache der Kartoffel kdnnen nun
unterschiedliche Motive (Tiere, Muster, Formen, Buchstaben, ...) eingestochen werden. Fir die Form sollte
mindestens zu drei Viertel in die Kartoffelflache eingestochen werden. Nun kann die Kartoffel rund um die Form
vorsichtig weggeschnitten werden. Die Kinder hantieren dabei mit einem Messer — eine erwachsene Person
sollte ein Auge darauf haben! Fir einfache Formen eignen sich Ausstechformchen vom Keksebacken sehr gut.
Nun kann das Stempeln schon losgehen. Mit Wasserfarben und Pinsel kann die Form bemalt und direkt auf ein
Blatt Papier gestempelt werden. Méchte man eine andere Farbe, so kann man die Kartoffel ganz einfach mit
Wasser abspllen.

TIPP: Die Stempel kénnen in Frischhaltefolie auch einige Tage lang aufbewahrt werden.




StraBenmalkreiden:
Dazu brauchst du: Gipspulver, kochendes Wasser, Lebensmittelfarbe, leere Filmdéschen

Du vermischt nun: 2 Filmddschen Gipspulver mit 1 Filmdéschen Wasser und ganz wenig Lebensmittelfarbe

Den gut verriihrten Brei kannst du in die leeren Filmddschen gielRen und darin trocknen lassen. Wenn der Gips
hart geworden ist, schneidest du die Ddschen auf der Seite vorsichtig auf. Du kannst die Kreide nun
herauslésen, und damit nach Herzenslust zu malen beginnen!

Knetmasse (Plastilin)

1/2 Tasse lauwarmes Wasser

1/4 Tasse Salz

1 Essloffel Ol

1 Essloffel Alaun (gibt es in der Apotheke)

2 Tassen Mehl

Lebensmittelfarbe zum Einfarben der Masse

In einer Schiissel das Wasser mit dem Salz, dem Ol und dem Alaun vermischen und dann das Mehl unterriihren
bzw. verkneten. Farbige Knete erhalt man, wenn man zusatzlich noch Lebensmittelfarbe hineinrtihrt, bevor man
das Mehl untermischt. Die Knete kann mehrere Monate in einem verschlossenen Behalter im Kuhlschrank
aufbewahrt werden. Reste werden hart und bréselig und lassen sich leicht entfernen.

Wegen des Alauns aufpassen, dass die Knete nicht verschluckt wird. Wem das zu unsicher ist, der soll das
Alaun herauslassen - es sorgt nur daflrr, dass die Masse geschmeidiger bleibt.

Malseife
3 EL Maizena
2 EL Nivea
1 TL Wasser (eher etwas mehr)
1 TL Lebensmittelfarbe

Alle Zutaten gut mischen, in gut verschlieRbare Behalter fiillen. Fertig ist der Badewannenmalspaly. Lasst sich
danach wieder gut entfernen. Rasch aufbrauchen.

Der gute alte Salzteig - ganz einfach zu machen!
Mit diesem Rezept kdnnen die Kleinsten schon Ful3- und Handeabdruck machen, trocknen lassen und dann
selber mit Fingerfarbe bemalen. Oder flr Silvester Glucksbringer basteln.

1 Tasse Mehl

1 Tasse Salz
Entweder lufttrocknen oder, wenn man schon schneller sein mochte mit dem anmalen, dann bei 150 Grad 30 —
40 min Ober- Unterhitze in den Ofen.

Pappmachérezept
Ein schnellgemachtes und ziemlich glinstiges Pappmachérezept kann zum Beispiel so aussehen:

Etwas Mehl mit so viel Wasser vermischen, dass ein etwas dicklicher Brei entsteht ... Und schon kann das
Basteln losgehen.

Wenn die Masse eingetrocknet ist, kann man sie immer wieder mit Wasser aufrihren. Und wird die Masse
einmal gekostet, ist es auch nicht weiter schlimm.

Bliitenpapier
(ideal in der kélteren Zeit zum Kartengestalten) Bastelei fur etwas gréRRere Kinder.

Zuerst ca. 2/3 Haushaltpapier und 1/3 weil’es Schreibpapier in kleine Stiicke reilen und in einen Krug legen.
Die Schnipsel mit heillem Wasser Ubergieflten, damit es ca. ein Finger breit (iber die Schnipsel kommt.

Diese fallen zu ca. 1/6 zusammen (wie Spinat). Das Ganze 10 min. stehen lassen, dann mit dem Mixer fein
mixen, damit es wie eine Pappe wird. Zum Schluss noch wenig Tapetenkleister dazugeben. Fir verschiedene
Farben: Ca. 3 EL der Pappe herausnehmen und in eine kleine Schissel geben und sie mit Lebensmittelfarbe
einfarben. Als Spezialeffekt kann man z.T. Glitter, Pailletten oder grobe Gewilirze dazu geben (getrockneter
Lavendel...) Dieses gut mischen und etwas ausdricken und auf ein Sichtm&ppchen legen. Dann einen
saugfahigen Lappen driberlegen und einmal gut ausdriicken.

Den Lappen auswringen, wieder auf die Pappe legen und etwas glattstreichen. Danach mehrmals mit dem
Nudelholz driiber rollen, wie Teig auswalken, bis es schon flach ist. Papier zum Trocknen auslegen, dauerte ca.
4h.



land
jugend
pitstach

C
EINKAUF- SERVICE
—"

Aufgrund der aktuellen Corona Virus Entwicklung
bietet die Gemeinde Pilsbach zusammen mit
der Landjugend Pilsbach flir Personen der
Risikogruppen einen Einkaufsservice an.

Infos und Bestellungen
unter

Landjugend Pilsbach
Ecker Benedikt
0699 - 17324122

Gemeinde Pilsbach
07672 — 722 40
E-Mail: hofer@pilsbach.ooe.gv.at

Gerne kénnen wir auch Rezepte bei den Arzten
abholen und in weiterer Folge Medikamente
besorgen.

Lieferung erfolgt umgehend gegen Barbezahlung!

SPLITT - KEHRUNG

~ Der Splitt kann von den privaten
DNAN Haus-, Hof- und Garagenzufahrten
auf die StralBe gekehrt werden. Dieser wird
dann vom Kehrwagen aufgenommen.

Freitag, 03. April 2020
ab 6:00 Uhr

An diesem Tag werden die StralRen im Ge-
meindegebiet mittels Kehrwagen durch die
Firma Energie AG Umwelt in Redlham

gereinigt.
Journaldienst am Gemeindeamt ﬂ
taglich von 08:00 bis 11:00 ~—
AulRerhalb dieser Zeiten sind wir erreichbar unter:

07672 / 72240 (Gemeindeamt) bzw.
gemeinde@pilsbach.ooe.gv.at
0664 / 96 88 933 (Bgm. Alois Gruber)

Schriftliche Eingaben kdnnen in unseren
Postkasten direkt vor dem Gemeindeamt
eingeworfen werden, dieser wird regelmafig
entleert.

So schiitzen
wir uns:

w AT

Bleib RegelmiBig Abstand
zu Hause! Hande waschen! halten!

In Ellenbogen
niesen und husten!

®
58 4
Sozialkontakte Nicht Nicht ins
vermeiden! Handeschiitteln! Gesicht greifen!
So schiitzen wir uns:
Schau Halte dich an die empfohlenen MaBnahmen und schitze damit
u* u dich selbst ebenso wie delne Mitmenschen.
sch G rhindern wir A kungen und eine Uberlastung
d"c ‘ au des Gasundha;tssystems_ #schauaufdich
mich- = Bundesregierung +
e A G
bus Pl 2 s b

Krisenhilfe » S e
0O - Sorgentelefon krisen r : ~J
0732 - 2177 Sorgentelefon @

Die Corona-Pandemie

stellt uns alle vor neue Herausforderungen, die
mit vielen Sorgen und Gedanken verbunden sein
kénnen. Da kann es wichtig und hilfreich sein,
mit jemandem zu reden. Am Krisentelefon sitzen
Expertlnnen, die gerne fur Sie da sind, lhnen
zuhdren und Sie unterstiitzen

Taglich rund um die Uhr fiir Sie da!

Von 9.00 bis 18.00 Uhr sind psychosoziale
Fachkrafte der Krisenhilfe OO und des
Kriseninterventionsteams des Roten Kreuzes mit
verstarkten Ressourcen fiir Sie am Telefon.

ASZ Notprogramm

Der Krisenstab der 06. Landesregierung
erarbeitet ein mogliches Szenario fir eine
eingeschrankte ASZ Offnung ab Freitag
03.04.2020.

Sobald wir Informationen zu den Offnungszeiten
erhalten haben werden wir Sie auf unserer
Homepage auf dem Laufenden halten.

www.pilsbach.at
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Entsorgung von Abfallen aus Haushalten, in denen
Personen am Coronavirus erkrankt sind oder
der Verdacht besteht (Quarantane)

Zentrale Aussage

Abfalle, die eventuell mit dem Coronavirus (SARS-CoV-2) kontaminiert sind,
sollten unter Beachtung bestimmter VorsichtsmaRnahmen gemeinsam mit dem
Restmiill entsorgt werden (Details siehe unten). Solche Abfalle diurfen nicht den
Sammelsystemen fir die getrennte Erfassung von Wertstoffen (z.B. Papiertonne,
Biotonne, gelber Sack) zugefiihrt werden. Nur Glasabfille konnen wie bisher
getrennt entsorgt werden.

Alle anderen Haushalte entsorgen ihre Abfalle aus dem Haushalt wie bisher -
also getrennt.

Im Detail heifit das fiir Haushalte mit infizierten Personen oder Verdachtsfallen:

Um das Personal in der Abfallentsorgung, aber auch andere Nutzerinnen bzw. Nutzern der
Restmiilltonne zu schiitzen und die Ausbreitung des Coronavirus einzudammen, wird folgendes
empfohlen:

+« Sammeln Sie alle Abfalle, die von infizierten Personen oder Personen mit Infektionsverdacht
produziert wurden und mit Sekreten kontaminiert sein kdnnen (z.B. Papiertaschentliicher,
Mund-Nasen-Schutz, Hygieneartikel, benutzte Wundverbande oder auch Joghurtbecher, aus
denen gegessen wurde) in kleineren Portionen extra in stabilen, ,reiffesten” Kunststoffsacken.

+ VerschlieRen Sie diese Kunststoffsacke fest und entsorgen Sie diese (iber die
Restmiillsammelbehilter. Diese Behalter werden wie gewohnt entleert.

Der Restmiill wird in Oberdsterreich in Verbrennungsanlagen thermisch bei Temperaturen bis zu
1.000 Grad behandelt. Dadurch erfolgt eine Zerstérung von hygienisch kritischen Bestandteilen.
Beitrag von Haushalten ohne infizierte Personen oder Verdachtsfille:

Um Ressourcen in der Abfallwirtschaft zu schonen und auch weiterhin eine geordnete Entsorgung der
Abfille gewahrleisten zu kdnnen, kdnnen Sie folgendes beitragen:

« Fir ihren Haushalt werden die normalen Entsorgungswege beibehalten.
Trennen Sie daher wie bisher Abfalle - das tragt zur Reduktion der Rest-
abfallmenge und Freihaltung von Ressourcen bei.
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